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Navidad
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Este afio hemos compar
to nos hace sentir muy afortunados.

todos VOSOtTOS, y es
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1a buena mesd yla compa

Feliz Navidad ¥ feliz afio nuevo!
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PLATOS DE NAVIDAD
Y FIN DE ANO PARA LLEVAR

3 Pequefios aperitivos para empezar
Salpicén de langostino, sepia, navaja y buey de mar alifiado al natural
Cremoso de alcachofas con mousse de trufa negra
Paté de campafia y foie gras con gelatina de manzana asada
Precio: 22,50 €

Entrantes calientes
“Escudella” de payés con “galets” de Navidad 13,50 €
Canelones de asado tradicional con bechamel - 3 piezas 15,50 €
Canelones de asado fradicional con trufa negra Melanosporum - 3 piezas 25,00 €
Canelones rellenos de espinacas a la crema, queso Reixagd, bechamel trufada, pasas y pifiones - 3 piezas 15,50 €

Sopita de pescado y marisco desmenuzado, tostadita y salsa rouille 21,50 €

Platos principales
Capén relleno y asado a la Catalana con foie gras, trufa, manzana, pasas y pifiones 26,50 €
Lomo de lubina con salsa cremosa y el bogavante con jugo de su coral 39,50 €
Lomo de lubina con su pil pil, alcachofas, puerros asados y hojas tiernas de col 31,50 €

Wellington de pato desmenuzado y trufado con salsa de trompeta de la muerte 26,50 €

Postres
Tronco de Navidad con turrén, “neula” crujiente y crema de limén 8,50 €
[ I

Pastelito de mandarina, mousse de chocolate blanco y vainilla 9,50 €

I.V.A. incluido



MENU TRADICION

“Escudella” de payés con “galets” de Navidad

*

Canelones de asado tradicional con bechamel - 2 piezas
o

Canelones de asado tradicional con trufa negra Melanosporum - 2 piezas

*

Capén asado y relleno a la Catalana con foie gras, trufa, manzana, pasas y pifiones

*

Tronco de Navidad con turrdn, “neula” crujiente y crema de limén

Precio: 52,00 € |.V.A. incluido
60,00 € |.V.A. incluido (con trufa Melanosporum)

MENU TRADICION (SIN CARNE)

Sopita de pescado y marisco desmenuzado, tostadita y salsa rouille

*

Canelones rellenos de espinacas a la crema, queso Reixagd, bechamel trufada, pasas y pifiones - 2 piezas

*

Lomo de lubina con su pil pil, alcachofas, puerros asados y hojas tiernas de col

*

Tronco de Navidad con turrdn, “neula” crujiente y crema de limén

Precio: 65,00 € |.V.A. incluido

MENU TINARS

3 Pequefios aperitivos para empezar
Salpicén de langostino, sepia, navaja y buey de mar alifiado al natural
Cremoso de alcachofas con mousse de trufa negra
Paté de campafia y foie gras con gelatina de manzana asada

*

Lomo de lubina con salsa cremosa y el bogavante con jugo de su coral

*

Wellington de pato desmenuzado y trufado con salsa de trompeta de la muerte

*

Pastelito de mandarina, mousse de chocolate blanco y vainilla

Precio: 75,00 € |.V.A. incluido



Encargos
s de temporada,

jamos con producto

Debido a que traba

amos hacer 1la res

erva antes del 17 de diciembre
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24 de diciembre pa

para Navidad y antes del
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Para Nav
00 h
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El gust per Ia tradicio



